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Hele kyllingelar
med rygben

Hele kyllingelar med rygben
er udskaret af dansk kylling.
Lasfrosne.

Ingredienser:
Kyllingelar med rygben og
skind. Klasse A.

Hele kyllingelar
uden rygben

Hele kyllingelar uden rygben
er udskaret af dansk kylling.

Lasfrosne.

Ingredienser:

Kyllingelar uden ben og skind.

Klasse A.

Kyllingeunderlar

Kyllingeunderlar er udskaret
af dansk kylling.
Losfrosne.

Ingredienser:
Kyllingeunderlar med ben og
skind. Klasse A.

Kyllingeoverlar

Kyllingeoverlar er udskaret af
dansk kylling og er med skind
og ben. Lasfrosne.

Ingredienser:
Kyllingeoverlar med ben og
skind. Klasse A.

Foodservice Sortiment - Frost

Varenr.: 202083

Vagt pr. stk.: 350 - 400 g
Ca. antal stk. pr. krt.:

37 - 42 stk.

Enheder pr. kolli: 6 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: |5 kg
Varenr.: 202220

Varenr.: 4351
Vagt pr. stk.: 230-270 g

Ca. antal stk. pr. krt.: 37-44

stk.
Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg

Varenr.: 1014/203116
Vagt pr. stk.: ukalibrerede
Ca. antal stk. pr. krt.:
70 - 100 stk.

Enheder pr. kolli: 4 x 2,5

ke
Vagt pr. kolli: 10 kg

Varenr.: 1010/204152
Vagt pr. stk.: ukalibredere
Ca. antal stk. pr. krt.:

63 - 85 stk.

Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg
Vagt pr. kolli: 10 kg

Vagt pr. stk.: 350 - 400 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
ukalibrerede

Enheder pr. kolli: 8 x 2,0 kg
Vagt pr. karton: |6 kg

Vagt pr. karton: 10 kg

Varenr.: 4293

Vagt pr. stk.: 100-130 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
76 - 100 stk.

Enheder pr. kolli: 4 x
2500 g

Varenr.: 4292

Vagt pr. stk.: 130-160 g
Ca. antal stk. pr. krt.:

62 - 76 stk.

Enheder pr. kolli: 4 x 2500

g
Vagt pr. kolli: 10 kg
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Kyllingebrystfilet
med skind uden ben.

Kyllingebrystfilet med skind
uden ben er udskaret af
dansk kylling. Lesfrosne.

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet med skind
uden ben. Klasse A.

Kyllingebrystfilet
uden skind og ben.

Kyllingebrystfilet uden skind og
ben er udskaret af dansk kylling.
Lasfrosne.

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet uden skind og
ben. Klasse A.
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Kyllingebryst

Varenr.: 3004

Vagt pr. stk.: 130-150 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
33-38 stk.

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 5 kg
Varenr.: 3139

Varenr.: 4368

Vagt pr. stk.: 100-120 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
83-100 stk.

Enheder pr. kolli: 10 x
I kg

Vagt pr. karton: |0 kg

Vagt pr. stk.: 150-170 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
29 x 33Enheder pr. kolli:
2 x 2,5 kg

Vagt pr. karton: 5 kg

Varenr.: 220412

Vagt pr. stk.: 170-190 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
52-58 stk.

Enheder pr. kolli: 2 x
5,0 kg

Vagt pr. karton: 10 kg



Foodservice Sortiment - Frost

Diverse

Kyllingevinger - 3 leds
3 leds kyllingevinger er med

e .} g skind og ben, og
< ?‘."}' ,ﬂ ' udskaret af dansk kylling.

j’& s =~ =1 Lasfrosne.

& - _— Varenr.: 1353
: g - Ingredienser: Vgt pr. stk.: 70 - 110 g
n 7.0 Y 3 leds Kyllingevinger med Ca. antal stk. pr. krt.:
‘.."4'{’} £ skind og ben. 144-228¢ _
e Enheder pr. kolli: 8 x 2,0 kg

Vagt pr. karton: |6 kg

Kyllingefodder
\ Udskaret af danske kyllinger.
i Losfrosne.

Varenr.: 2005
Vagt pr. stk.:
j: Ca. antal stk. pr. krt.:
a . Enheder pr. kolli: 8 x 1,0 kg
Vagt pr. karton: 8 kg

Kyllingeskrog

Kyllingeskrog af danske
kyllinger.

Varenr.: 2502

Vagt pr. stk.:

Ca. antal stk. pr. krt.:
Enheder pr. kolli: | x 15 kg
Vagt pr. kolli: |5 kg




Kyllingelever

Rig pa jern. Kyllingelever egner
sig bl.a. til pateer, stuvninger el-
ler fyld i salater. Dybfrosne.

Ingredienser:
Kyllingelever.

Kyllingekraser

Kyllingekraser fra danske
kyllinger. Kyllingekraser egner
sig bl.a. til stuvninger. Dyb-
frosne.

Ingredienser:
Kyllingekraser

Kyllingehjerter

Kyllingehjerter egner sig til
stuvninger og ragouter.
Kyllingehjerter fra danske
kyllinger. Dybfrosne.

Ingredienser:
Kyllingehjerter

Varenr.: 301056

Vagt pr. stk.: -

Ca. antal stk. pr. krt.: -.
Enheder pr. kolli: 18 x 500 g
Vagt pr. karton: 9 kg

Varenr.: 302055

Vagt pr. stk.: -

Ca. antal stk. pr. krt.: -
Enheder pr. kolli: 18 x 500 g
Vagt pr. karton: 9 kg

Varenr.: 303056

Vagt pr. stk.: -

Ca. antal stk. pr. krt.: -
Enheder pr. kolli: 18 x
500 g

Vagt pr. kolli: 9 kg



Kyllingebrystfilet
- 65% kylling, tilsat lage

Kyllingebrystfilet er udskaret af
dansk kylling og uden ben og

skind. Lgsfrosne. Varenr.: 220606

(uden inderfilet)
Vagt pr. stk.: 140-220 g

Ingredienser:
Ca. antal stk. pr. krt.:
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' Brystfilet
9/ :
- tilsat lage

Varenr.: 220675

(med inderfilet)

Vagt pr. stk.: ukalibrerede
Ca. antal stk. pr. krt.: -

Kyllingebrystfilet (65%), vand,
salt, dextrose.

Kyllingebrystfilet
- 69% kylling, tilsat lage

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet (69%), vand, salt,
dextrose.

Varenr.: 220605 (med inderfilet)
Vagt pr. stk.: ukalibrerede
Ca. antal stk. pr. krt.: -

Enheder pr. kolli: 5 x 2,0 kg/4 x 2,5 kg

Vagt pr. kolli: 10 kg

Kyllingebrystfilet
- 83% kylling, tilsat lage

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet (83%), vand, salt,
dextrose.

Varenr.: 220617

Vagt pr. stk.: 160-180 g

Ca. antal stk. pr. krt.: 55-62
stk.

Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg

Kyllingebrystfilet
- 84% kylling, tilsat lage

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet (84%), vand,
salt, dextrose.

Varenr.: 3126 /22061 |

(Marel cut)

Vagt pr. stk.: 100-120 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
83-100

Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg

45-71 stk.
Enheder pr. kolli: 5 x 2,5 kg
Vagt pr. kolli: 10 kg

Enheder pr. kolli:
5x2,0kg/4x2,5kg
Vagt pr. kolli: 10 kg

Kyllingebrystfilet
- 80% kylling, tilsat lage

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet (80%), vand,
salt, dextrose.

Varenr.: 3124

Vagt pr. stk.: 140-180 g

Ca. antal stk. pr. krt.: 55-71
Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 10 kg

Vagt pr. kolli: 10 kg

Vagt pr. karton: 10 kg Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 10 kg
Varenr.: 3020/220612

Vagt pr. stk.: 120-140 g

Ca. antal stk. pr. krt.:

71-83 stk.

Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg

Vagt pr. karton: 10 kg

Varenr.: 220613

Vagt pr. stk.: 140-180 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
55-71



Kyllingeinderfilet
80% kylling - tilsat lage

Inderfilet udskaret af brystka-
det fra dansk kylling. Inder-
fileterne er velegnede til wok
og grill. Lasfrosne.

Kyllingebrystfilet med
skind uden ben
80% kylling - tilsat lage

Kyllingebrystfilet med skind
uden ben er udskaret af dansk
kylling. Lasfrosne.

Kyllingebrystfilet barbe-
cue marineret
86% kylling - tilsat lage

Kyllingebrystfileten er udskaret
af dansk kylling og uden ben

og skind. Barbecuemarinerede.
Losfrosne.

Kyllingebrystfilet med
ramslog og tomat
89% kylling - tilsat lage

Kyllingebrystfileten er udskaret
af dansk kylling og er uden ben
og skind. Fileterne er mari-
nerede med ramsleg og tomat.
Losfrosne.
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Brystudskaeringer
- tilsat lage

Ingredienser:
Kyllingeinderfilet (80%) uden
ben og skind, vand, salt, sta-
bilisator (E451, E407, E415),
dextrose.

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet med skind
uden ben (80%), vand, salt.

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet (86%), vand,
krydderiblanding: (krydderier
(hvidlgg, kommen, paprika,
peber, spidskommen), log, salt,
glukosesirup, hvidlgg, oregano,
hyd. protein/hvede, druesukker,
lezgaroma), salt.

Ingredienser:

Kylling brystfilet (89%), vand,
salt, dextrose/hvede/majs, veg.
olie (raps, palme), hvidlgg,
soltgrret tomat, tomat pulver,
gaerekstrakt, porrer, lag, urter
(ramslog, purleg), krydderiek-
strakter (paprika, oleoreosin),
krydderi (peber) konserve-
ringsmiddel (E262), surheds-
regulerende middel (E331).

Varenr.: 223120

Vagt pr. stk.: 25-40 g

Ca. antal stk. pr. krt.: -
Enheder pr. kolli: 5 x 2,0 kg
Vagt pr. karton: 10 kg

Varenr.: 3065

Vagt pr. stk.: 120-180 g

Ca. antal stk. pr. krt.: 27-4]
stk.

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 5 kg

Varenr.: 3157/224651

Vagt pr. stk.: 150-190 g

Ca. antal stk. pr. krt.: 31-35
stk.

Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg
Vagt pr. kolli: 10 kg

Varenr.: 3159

Vagt pr. stk.: 90-110 g

Ca. antal stk. pr. krt.: 45-55
stk.

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. kolli: 5 kg



Stegte kyllingeunderlar
barbecuemarinerede

Kyllingeunderlar af dansk kylling
er bbq marinerede og stegte.
Bor opvarmes inden servering.
Lasfrosne.

Ingredienser:
Kyllingeunderlar med skind

og ben, marinade, vand tomat-
pasta (tomat, vand), salt, glukose,

Stegte kyllingeunderlar

Kyllingeunderlar af dansk kylling
er let krydrede og stegte. Bor
opvarmes inden servering.
Lasfrosne.

Ingredienser:
Kyllingeunderlar med skind og
ben, vand, salt, stabilisatorer
(E451, E407, E415), dextrose,

Fryer Wings
- Hot marinerede

Kylling Fryer Wings af dansk
kylling er krydret med en
lekker Hot sauce og stegte.
Bor opvarmes inden servering.
Velegnet til friture. Lasfrosne.

Ingredienser:
Kyllingevinger, vand, sukker,
salt, grontsager (log, tomat),

Hot Wings

Kyllingevinger af dansk kylling
er krydrede med en lekker hot
marinade. Gennemstegte. Bor
opvarmes inden servering.
Velegnet til ovn.

Losfrosne

Ingredienser:
Kyllingevinger, vand, sukker,
krydderi- og krydderurteek-
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(@)
Stegte lar

& vinger

stabilisatorer (E451, E450), mod.
stivelse/ majs, Krydderi og kryd-
derurteekstrakter (chili, hvidlgg,
lag, laurbaer, ti-mian), citron-
skal. BBQ krydderi: sukker,

salt, grontsager (log, tomat),
krydderier (cayenne, hvidlgg,
paprika, peber), stabilisator
(E415), surhedsregulerende
middel (E330), maltekstrakt /
byg, grentsagsekstrakt (log),
krydderurt (oregano), gaerek-

antioxidant (E301).

Til 100 g ferdigvare er der
anvendt | 10g ravare.

Varenr.: 3043
Vagt pr. stk.: 100-150 g

Ca. antal stk. pr. krt.: 33-50

stk.
Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg

krydderier (cayenne, hvidlgg,
paprika, peber), stabilisator
(E415), surhedsregulerende
middel (E330), maltekstrakt/
byg, grentsagsekstrakt (log),
krydderurt (oregano), gaerek-
strakt, citronaroma, regaroma,
tomatpasta (tomat, vand),
Krydderier/ krydderiekstrak-
ter (chili, hvidleg, log, laurber,
timian), citronskal, glukosesirup/
majs, stabilisatorer (E451, E450),

strakter (basilikum, cayen-
nepeber, hvidlgg, laurbarblade,
oregano, timian), tomatpasta,
salt, mod. majsstivelse, stabi-
lisatorer (E451, E450, E415),
glucosesirup, krydderier
(cayennepeber, hvidleg, paprika,
peber, ore-gano), grantsager
(Izg, tomat), surhedsregulerende
middel (E330), maltekstrake,
antioxidant (E301), legekstrakt,
gaerekstrakt, aromaer (lemon,

strakt, citronaroma,
regaroma.Til 100 g feerdigvare
er der anvendt |10 g ravare.

Varenr.: 3012

Vagt pr. stk.: 100-150 g
Ca. antal stk. pr. krt.:

33 - 50 stk.

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 5 kg

antioxidant (E301).
Til 100 g feerdigvare er der
anvendt 105 g ravare

Varenr.: | 107

Vagt pr. stk.: 20-30 g

Ca. antal stk. pr. krt.:
166-250 stk.

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. kolli: 5 kg

reg), anti-klumpningsmiddel
(ES51).

Til 100 g feerdigvare er der
anvendt 108 g kyllingevinger.

Varenr.: 3014

Vagt pr. stk.: 20-30 g

Ca. antal stk. pr. krt.:
160-250 stk.

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. kolli: 5 kg
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e
kylling

Hel kylling uden indmad Varenr.: Vagt pr. stk. Enheder pr. kolli Vagt pr.

karton:
Hel kylling uden indmad
(Grillers) 5111100 1110g 12x 1100 g 13,2 kg
Opdrzttet i Danmark. 5111202 1200 g 10x 1200 g 12 kg
5111300 1300 g 10x 1300 g 13 kg
Ingredienser: 5111400 1400 g 10 x 1400 g 14 kg
Hel kylling med skind og ben. 5111500 1500 g 10 x 1500 g 15 kg
Klasse A. 5111700 1700 g 10x 1700 g 17 kg
5111800 1800 g 9x 1800 ¢g 16,2 kg
5111900 1900 g 9x 1900 g 17,1 kg

5112000 2000 g 8x 2000 g 16 kg



Majs kylling

Majskyllinger fra Rose er opdreettet med min. 50%
majs, og opdrattet hos udvalgte jyske producenter.
Kgdet pd en majskylling er mere fledefarvet og synes
sdftigere end pd traditionelle kyllinger.

Hel Majs kylling

Hel majs kylling, opdreettet i
Danmark. Uden indmad.
Frossen.

Ingredienser:
Hel kylling uden indmad.
Klasse A.

Majs kyllingebrystfilet

87% kylling — tilsat lage
Brystfileter udskaret af dansk
majs kylling. Lesfrosne.

Ingredienser:

Majs kyllingebrystfilet (87%)
uden ben og skind, vand, salt,
dextrose, stabilisatorer (E407
og E415).

Varenr.: Vagt pr. stk. Enheder pr. kolli

karton:
5101322 1300 g 10x 1300 g
5101422 1400 g 10x 1400 g

Varenr.: 3799

Vagt pr. stk.: Ukalibrerede
Ca. antal stk. pr. krt.: -
Enheder pr. kolli:

10 x 1000 kg

Vagt pr. kolli: 10 kg

I3 kg
14 kg

Vagt pr.
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Rosita

e A Kyllingebryst med vinge-
ben og skind

. 85% kylling — tilsat lage
Kyllingebryst med vingeben og
. Varenr.: 70088

skind. Lgsfrosne.
Vagt pr. stk.: [50-210 g

Ingredienser: Ca. antal stk. pr. krt.:
Kyllingebryst med vingeben og 47-66 stk
skind (85%), vand, salt. Enheder pr. kolli: 4 x 2,5 kg

Vagt pr. karton: 10 kg




Hel kylling

Hel kylling, der er opdrettet i
Danmark.

Ingredienser:
Hel kylling med skind og ben.
Klasse A.

Hel
Kylling

Varenr.: 1044 - Bulk

Vagt pr. stk.: 1000-1200 g
Holdbarhed: 7 dage
Enheder pr. kolli: | x || kg
Vagt pr. karton: || kg

Varenr.: 3092

Vagt pr. stk.: 300 g
Holdbarhed: | | dage
Enheder pr. kolli: 6 x1300 g
Vagt pr. karton: 7,8 kg

Foodservice Sortiment - Kol

Varenr.: 3096

Vagt pr. stk.: 1600 g
Holdbarhed: || dage
Enheder pr. kolli: 6 x1600 g
Vagt pr. karton: 9,6 kg

Hel Majs Kylling

Ingredienser:
Hel kylling med skind og ben.
Klasse A.

Varenr.: 3897 - Bulk

Vagt pr. stk.: 1300 g
Holdbarhed: 7 dage
Enheder pr. kolli: 6 x1300 g
Vagt pr. karton: 7,8 kg

Varenr.: 3898 - Bulk

Vagt pr. stk.: 1500 g
Holdbarhed: 7 dage
Enheder pr. kolli: 6 x1500 g
Vagt pr. karton: 9 kg

Varenr.: 3716 (gaspak)

Vagt pr. stk.: 1400 g
Holdbarhed: | | dage
Enheder pr. kolli: 6 x1400 g
Vagt pr. karton: 8,4 kg
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lar

Hele kyllingelar
uden rygben

Hele kyllingelar uden rygben er
udskaret af dansk kylling.

Ingredienser:
Hele kyllingelar uden rygben. Varenr.: 2991
Klasse A. Vagt pr. stk.: 240-270 g
Holdbarhed: 7 dage
Enheder pr. kolli: 4 x 2500g
Vagt pr. karton: 10 kg
Kyllingeoverlar Vaegt pr. karton: 10 kg

Kyllingeoverlar er udskaret af

R . ;&h i dansk kylling og er med skind
= 4 B og ben.

B 1

.

Ingredienser:

- =4 Kyllingeoverlar med ben og Varenr.: 2990
‘,a skind. Klasse A. Vagt pr. stk.: 120-150 g
Holdbarhed: 9 dage
Enheder pr. kolli: 4 x 2500

g
Kyllingeunderlar Vagt pr. karton: 10 kg
ad . Kyllingeunderlar er udskaret af
: - :" — -'.; o dansk kylling.
. o ‘ AR Ingredienser:

' . ®  Kyllingeunderlar med ben og
_'.‘ ~z ! skind.Klasse A. Varenr.: 2989

e Vagt pr. stk.: 90-120 g

ﬁ i i Holdbarhed: 9 dage

_— . ' Enheder pr. kolli: 4 x 2500

8
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Brystfilet
& Inderfilet

Kyllingebrystfilet Varenr.: Veegt: Holdbarhed  Enheder pr.kolli  Vagt pr. karton:
Kyllingebrystfilet er udskaret 3026 150-190 g 9 dg. 4 x 1500 g 6 kg
m af dansk kylling og er uden
» skind og ben. 2994 125-145g  10dg. 4% 2500 g 10 ke
2992 117-127 g 10dg. 4x2500¢g 10 kg

Ingredienser:
Kyllingebrystfilet uden skind 5203 90-110g 18dg. 8x 1000 g 8 kg
og ben. Klasse A. 5209 140-160 g 18dg. 8x 1050 g 8,4 kg
Kyllingeinderfilet

Kyllingeinderfilet er udskaret af
brystkedet fra dansk kylling.

Ingredienser:
- Kyllingeinderfilet uden skind

og ben. Varenr.: 2993
Vagt pr. stk.: Ukalibreret

Holdbarhed: |0 dage
Enheder pr. kolli: 4 x 2500

g
Vagt pr. karton: 10 kg

Kyllingestrimler
: Strimlerne er udskaret af bryst-
H% : ﬁ' fileten af dansk kylling.
: 4 ' Ingredienser:
= @% Kyllingebrystfilet uden skind og ~ Varenr.: 2995

-y L . . ben, - skaret i strimler. Vagt pr. stk.: 2500 g

. Holdbarhed: | | dage
" Bliver kun produceret Enheder pr. kolli: 4 x 2500
om onsdagen.

g
Vagt pr. karton: 10 kg

t?.@.. Kyllingebrystfilet Varenr.: Vagt: Holdbarhed  Enheder pr.kolli  Vagt pr. karton:

~ med skind

— " ., 2996 130-180g 11 dg. 4x2500¢g 10 kg
e Kyllingebrystfilet er udskaret

skind. Uden ben.

k-‘- et Ingredienser:
e | S~ Kyllingebrystfilet med skind.

Uden ben. Klasse A.

~ ! af dansk kylling og er med




Kylling
marinerede

Hel kylling
— barbecuemarineret

Ingredienser:

Hel kylling med skind og ben

(98%), krydderier, grentsager,

salt, glukosesirup, krydderurter;, ~ Varenr.: 3807

hydrolyseret vegetabilsk pro- Vagt pr. stk.: 1600 g

tein/hvede, dextrose, aroma. Holdbarhed: || dage
Enheder pr. kolli: 6 x 1600
g

Vagt pr. karton: 6,3 kg

Kyllingebrystfilet
— barbecuemarineret

Ingredienser:

Kyllingebrystfilet uden skind

(89%), krydderiblanding

(krydderier (hvidlgg, kommen,

paprika, peber, spidskommen), Varenr.: 2145

lzg, salt, glukosesirup, hvidlag, Vagt pr. stk.: 140-160 g

oregano, hydrolyseret hvede- Holdbarhed: 9 dage

protein, druesukker, lggaroma), Enheder pr. kolli: 4 x1500 g
salt. Vagt pr. karton: 6 kg
Kyllingebrystfilet surhedsregulerende middel

90% kylling - tilsat lage (E262), antioxidant (E331).

w Kyllingebrystfilet er udskaret af
“ dansk kylling og uden skind og
_ ben. Tilsat lage for at bevare

saftigheden efter tilberedning.

Varenr.: 3110 Varenr.: 2947 (gaspak)
Vagt pr. stk.: Ukalibrerede Vagt pr. stk.: Ukalibrerede
k Ingredienser: Holdbarhed: 9 dage Holdbarhed: | | dage
Kyllingebrystfilet (90%), vand, Enheder pr. kolli: 4 x1500 g Enheder pr. kolli: 4 x|1500 g

lageblanding (salt, glukosesirup, Vagt pr. karton: 6 kg Vagt pr. karton: 9,4 kg




Hel kylling

Dkologl

Kylling

Foodservice Sortiment - Kol

100% Ky (g

100% KyLL NG

SK

Ingredienser:
) Hel akologisk kylling.
g / Klasse A
4 J / - V. o o
o J ’ arenr.: 5412 Varenr.: 5129008 - bulkpakket
- Y Vagt pr. stk.: 1200- 1400g  Vagt pr. stk.: 1300 - 1600 g
Holdbarhed: | | dage Holdbarhed: 6 dage
Enheder pr. kolli: Enheder pr. kolli:
6 x 1200 - 1400 g 10 x 1300 - 1600 g
Kyllingebryst
med skind og ben
ﬁ Kyllingebrystet er udskaret af
w— [ Al dansk gkologisk kylling og er
2 =
\ - med skind og ben.
, 1 Ingredienser: Varenr.: 5414

Kyllingebryst med skind og ben.
Klasse A.

Vagt pr. stk.: 175-300 g
Holdbarhed: |4 dage
Vagt pr. karton:

12x 175-300 g



Foodservice Sortiment - Frost

Dansk
L andand

Dansk Landand Varenr.: Vagt pr. stk. Enheder pr. kolli
Landanden er af Pekingand- 70164 2800 g 6x2800 g
racen, og er opdrattet i 70165 3000 g 4x3000g
Danmark og slagtet i Tyskland. 70166 3200 g 4x3200 g
8 ugers &nder. 70167 3400 g 4x3400 g
70168 3600 g 4 x 3600 g
Ingredienser:
Hel and med skind og ben.
Hals og indmad ilagt.
Klasse A.




Foodservice Sortiment - Frost

Dkologisk

100% K¥Lug)

100% KYLLING

Kylling

QOkologisk kylling

Rose’s gko-kyllinger er opdraettet efter geeldende gkolo-
giske regler, hvilket bl.a. omfatter folgende:

Hver kylling har 4 m? til rédighed udenders
Fri adgang til bdde ude- og indearealer

Fri adgang til fierpleje og stevbadning

Fri adgang til foder, frisk vand og reder

Kadet indeholder ingen rester af antibiotika eller andre
leegemidler
Har aldrig fdet nebbet trimmet

Indfanges med hdndkraft om natten

Salmonella-fri Slagtes efter ca. 60 dage
"\ Hel gko kylling Varenr.: Vagt: Enheder pr. kolli Vagt pr. karton:

5129112 1200 g 10x 1200 g 12 kg

i L Ingredienser: 5129113 1300 g 10x 1300 g 13kg

J /J Hel kylling uden indmad. 5129114 1400 g 10 x 1400 g 14 kg

Klasse A. 5129115 1500 g 10x 1500 g I5 kg

' ( 5129116 1600 g 10 x 1600 g 16 kg

-cl'-'T f)‘ 5129117 1700 g 10x 1700 g 17 kg
7 {-}:- v, 5129118 1800 g 9x 1800 g 16,2 kg
T 5129119 1900 g 9x 1900 g 17,1 kg

5129120 2000 g 9 x 2000 g 18 kg

Kyllingebryst
med skind og ben

Kyllingebrystet, er udskaret af
dansk gkologisk kylling og, er
med skind og ben.

Ingredienser:
Kyllingebryst med skind og ben.
Klasse A.

Varenr.: 5129901

Vagt pr. stk.: Ukalibrerede
Enheder pr. kolli:
10 kg, layer pack

Kyllinglar
med rygben

Kyllingelaret er udskaret af
} - § dansk gkologisk kylling, og er

r ﬁ ﬁ_ med skind og rygben.
-

Ingredienser:

w.. Hele kyllingelar med skind og
rygben. Klasse A.

&

Varenr.: 5129900

Vagt pr. stk.: ukalibrerede
Enheder pr. kolli:
10 kg, layer pack




Kyllingeburger - lag, salt, antioxidant (E301), Vagt pr. karton: 10 kg

peber.
Kylling Burger er fremstillet af
kyllingeked fra danske kyllinger,
og kan anvendes i stedet for
almindelig hamburger, eller som
fyld i sandwich og pitabred.
Ingredienser: Vagt pr. stk.: 100 g
Kyllingekad (61%), soja protein,  Ca. antal stk pr. krt.: 10
rasp (hvedemel, vand, geer, stk

palmeolie, salt, sukker), torrede Enheder pr. kolli: 10 x lkg

Kyllingepglser - Vagt pr. karton: 9,6 kg

“ Ingredienser:
,‘? = Kyllingekgd, vand, kartoffelsti-
velse, vegetabilsk protein, salt,
’ vegetabilske fibre, stabilisatorer

e (E410, E451), antioxidant (E301,
i E325), krydderier (peber, chili, Vagt pr. stk.: 40 g
J-‘ hvidlag), konserveringsmiddel Ca. antal stk pr. krt.:

(E250), rog smag. Enheder pr. kolli: 24 x
400 g
Kyllingerulle kogt - Vagt pr. karton: 14 kg
Fremstillet af en blanding af
A o W g fint- og grovhakket kyllingekad
e < ' fra danske kyllinger. Fyldt i steril
el | tarm og kogt.
K .P.r.*"\-ﬁJ
™ ‘4 Ingredienser:
Kyllingeked (71%), MDM, skind, = Vaegt pr. stk.: 2000 g
konserveringsmiddel (E250), Holdbarhed: 3 mdr.
—_— kartoffelmel, stabilisator (E451), Enheder pr. kolli: 7 x 2,0

= antioxidant (E301). kg



Stegte kyllingeunderlar
barbecuemarinerede

Kyllingeunderlar af dansk kylling
er gennemstegte og krydret
med lakker barbecuesauce.
Bor opvarmes inden servering.
Lasfrosne.

Ingredienser:
Kyllingeunderlar med skind og
ben, marinade: vand tomatpasta

Stegte kyllingeunderlar

Kyllingeunderlar af dansk kylling
er let krydrede og stegte. Bor
opvarmes inden servering.
Lasfrosne.

Fryer Wings
- Hot marinerede

Kylling Fryer Wings af dansk
kylling er krydret med en
leekker Hot sauce og stegte.
Bor opvarmes inden servering.
Velegnet til friture. Lasfrosne.

Ingredienser:
Kyllingevinger, vand, sukker,
salt, grontsager (log, tomat),

Hot Wings

Kyllingevinger af dansk kylling
er krydrede med en lekker
hot marinade. Gennemstegte.
Bor opvarmes inden servering.
Velegnet til ovn.

Losfrosne.

Ingredienser:
Kyllingevinger, vand, sukker,
krydderi- og krydderurteek-

Foodservice Sortiment - Frost

Stegte lar

& vinger

(tomat, vand), salt, glukose,
stabilisatorer (E451, E450),
mod. stivelse/ majs, Krydderi
og krydderurteekstrakter (chili,
hvidleg, leg, laurber, timian),
citronskal. BBQ krydderi:
sukker, salt, grontsager (log,
tomat), krydderier (cayenne,
hvidleg, paprika, peber), stabi-
lisator (E415), surhedsregul-
erende middel (E330), maltek-
strakt /byg, grentsagsekstrakt

Ingredienser:
Kyllingeunderlar med skind og
ben, vand, salt, stabilisatorer
(E451, E407,E415), dextrose,
antioxidant (E301).

Til 100 g ferdigvare er der
anvendt | 10g ravare.

krydderier (cayenne, hvidlog,
paprika, peber), stabilisator
(E415), surhedsregulerende
middel (E330), maltekstrakt/byg,
grontsagsekstrakt (log),
krydderurt (oregano), gerek-
strakt, citronaroma, regaroma,
tomatpasta (tomat, vand),
Krydderier/ krydderiekstrak-
ter (chili, hvidleg, log, laurber,
timian), citronskal, glukosesirup/
majs, stabilisatorer (E451,

strakter (basilikum, cayen-
nepeber, hvidlgg, laurbarblade,
oregano, timian), tomatpasta,
salt, mod. majsstivelse, stabi-
lisatorer (E451, E450, E415),
glucosesirup, krydderier
(cayennepeber; hvidleg, paprika,
peber, oregano), grentsager (log,
tomat), surhedsregulerende
middel (E330), maltekstrake,
antioxidant (E301), lagekstrakt,
gaerekstrakt, aromaer (lemon,

(lzg), krydderurt (oregano),
gaerekstrakt, citronaroma, re-
garoma.Til 100 g feerdigvare er
der anvendt | |10g ravare.

Varenr.: 3012

Vagt pr. stk.: 100-150 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
33-50 stk

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 5 kg

Varenr.: 3034

Vagt pr. stk.: 100-150 g
Ca. antal stk. pr. krt.:
33-50 stk

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 5 kg

E450), antioxidant (E301).
Til 100 g feerdigvare er der
anvendt 105g ravare

Varenr.: | 107

Vagt pr. stk.: 20-30 g

Ca. antal stk. pr. krt.:
166-250 stk

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 5 kg

reg), antiklumpningsmiddel
(E551).

Til 100 g feerdigvare er der
anvendt 108 g kyllingevinger.

Varenr.: 3014

Vagt pr. stk.: 20-30 g

Ca. antal stk. pr. krt.:
166-250 stk

Enheder pr. kolli: 2 x 2,5 kg
Vagt pr. karton: 5 kg



Dansk and

Landanden er af Pekingandracen,
og er opdrattet i Danmark og
slagtet i Tyskland.

Landanden findes bade som 8 og

14 ugers. En 8 ugers and vejer ml.

2600-3200 g, og en 14 ugers lig-

ger gennemsnitlig 4-500 g hgjere.

Hos14 ugers anden har struk-
turen i kedet udviklet sig over
lengere tid, og derved

blevet med smagfuldt og saftigt.
/Enderne bevager sig mere, og
med deres naturlige trang til at
baske med vingerne bliver kgdet
mere muskulgst.

8 ugers and
Vagt: 2800 g+

Ca. antal stk. pr. krt.: 4 stk.

Foodservice Sortiment - Kol

L100%AND,

IOO%AND

Sesonvarer

14 ugers and

Vagt: 3000 g+, 3400 g+,

3800 g+

Ca. antal stk. pr. krt.: 4 stk.

Dansk gkologisk and

Dansk gkologisk and
Qkologiske &nder bestem-
mer selv om de vil vare inde
eller ude, sa de har ubegrznset
adgang til det graes, klever og
ukrudt, som har indflydelse pa
smagen af kadet. Z£nderne har
et vandhul, de kan snadre og
vaske sig i.

Den gkologiske drift betyder

ogsa at &enderne spiser mange
insekter, som er fulde af gode
vitaminer og naring.

8 ugers and

Vagt: 2400 g+

Ca. antal stk. pr. krt.: 4
stk.

14

ugers and

Vagt: 2400 g+
Ca. antal stk. pr. krt.: 4
stk.



| oversigten kan du finde naringsvaerdierne til de forskellige udskaeringer.

Naeringsvaerdierne skal ses som vejledende.
Alle vardier er opgivet i neringsindhold pr. 100 g.

Produktnavn
Fedt

Hel kylling

Bryst med skind og ben
Bryst med vingeled
Bryst med skind
Brystfilet

Strimler af brystfilet
Inderfilet

Hele lar med ryg
Hele lar uden ryg
Overlar

Underlar

3 leds vinger
Fedder

Skrog

Lever
Kraser
Hjerter

Hel kylling med barbecue
Brystfilet barbecue
Brystfilet ramsleg og tomat

Stegte underlar

Stegte underlar med barbecue
Fryer Wings

Hot Wings

Kyllingeburger
Kyllingepolser
Kogt kyllingerulle

Hel And

Energi

780 KkJ/190 kcal
370 kJ/90 kcal

630 KkJ/150 kcal
630 kJ/150 kcal
410 kJ/110 kcal
410 kJ/110 keal
430 kJ/100 kcal
810 kJ/190 kcal
770 KJ/190 kcal
770 kJ/190 kcal
530 KkJ/130 kcal
530 kJ/130 kcal

580 kJ/140 kcal
350 KkJ/80 kcal

950 kJ/230 kcal
440 kJ/100 kcal
480 kJ/110 kcal

660 kJ/145 kcal
660 kj/145 kcal
780 kJ/190 kcal
780 KkJ/190 kcal

820 KkJ/200 kcal
900 kJ/220 kcal
500 KkJ/120 kcal

1240 kJ/300 kcal

Foodservice Sortiment

19¢g
2l g
22 g
22 g
2l g
2l g
23 g
17¢g
17¢g
16¢g
18¢g
I18¢g

I18¢g
16 g

17¢g
2l g
2l g

19¢g
19¢g
I5¢g
I5¢g

I5¢g
12¢g
17¢g

12¢g

Protein

Kulhydrat

12¢g
45¢
’g
7g
I,5¢g
I,5g
l'g
14¢g
13g
19¢g
6g
6g

7¢g
2g

17¢g
25¢g
3g

7g
7g
12¢g
12g

12g
16¢g
4g

28¢g

Sortimentet kan desuden ses pa www.rosepoultry.dk



